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Kreuzkloster Gemünden 

Festsaal 

Hochzeiten ⚫ Geburtstage  

Weihnachtsfeiern ⚫ Empfänge 

Firmenjubiläen ⚫ Bankette 

Theater ⚫ Konzerte 

Vorträge ⚫ Diskussionen 

Betriebsversammlungen ⚫ Tagungen 

Kreuzschwestern Bayern 

Kreuzstraße 3 ⚫  97737 Gemünden 

Telefon 0 93 51 / 805-0 ⚫ Telefax 0 93 51 / 805 152 

www.kreuzschwestern.de 

veranstaltungen@kreuzschwestern.de 

 

Fest- und Bankettmappe 2024 
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Volker Brustmann Marco Ruck 

 

 

Sehr geehrte Damen und Herren, verehrter Gast, 

unsere Fest- und Bankettmappe gibt Ihnen einen Einblick in die Leistungen 

unseres Hauses.  

Diese Mappe beinhaltet eine Fülle von Anregungen, die wir gerne in einem 

persönlichen Gespräch detailliert mit Ihnen besprechen – gerne gehen wir da-

bei auch auf Ihre individuellen Wünsche ein. Sie werden schnell merken, 

dass die Anlage des  Kreuzklosters in Gemünden weit mehr als nur Essen 

und Trinken bieten kann. Die Räumlichkeiten und die Außenanlagen sind ein 

Erlebnis und deshalb in Stil, Preis und Leistung nicht immer vergleichbar. 

Wir freuen uns, wenn wir Ihre Hochzeit, Geburtstag, Weihnachtsfeier, Emp-

fang, Jubiläumsfeier, Bankett oder eine Veranstaltung nach Ihrem Wunsch 

in unserem Hause für Sie organisieren können. 

Kreuzschwestern Bayern 

 

 

Volker Brustmann   Marco Ruck 

Küchenleiter    Kaufmännischer Leiter 

 

 

 

 

 

Als Körperschaft öffentlichen Rechts ist die „Kongregation der Barmherzigen Schwestern 

vom hl. Kreuz“ nicht umsatzsteuerpflichtig und weist keine Umsatzsteuer aus.  

Mit dieser Fest- und Bankettmappe (Stand Juni 2022)  

verlieren alle vorherigen Angaben ihre Gültigkeit.  
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Alles vom Buffet 

Die folgenden Zusammenstellungen sollen Anregungen und Beispiele sein, welche Speisen 

Sie zu welchen Preisen bei  uns in Buffetform bestellen können. Gerne können Sie einzelne 

Gerichte austauschen oder Buffets ergänzen – wir machen Ihnen dann ein individuelles 

Angebot. 

Alle Buffets ab 35 Personen, Preise pro Person 

 

 

Buffet 1 

Salatauswahl vom Buffet 

xxx 

Knuspriger Spanferkelrollbraten mit  Rotkohl und Knödel 

Hirschragout mit Waldpilzen und Eierknöpfle 

xxx 

Apfelstrudel mit Vanillesoße  

20,00 Euro 

 

 

 

Buffet 2 

Salatauswahl vom Buffet 

xxx 

Piccata alla Milanese: Putenschnitzel in einer Käse-Ei-Hülle mit Tomatenspaghetti 

Fränkischer Sauerbraten oder Schmorbraten vom Spessartrind  

mit Apfelrotkohl und Kartoffelknödeln 

xxx 

Panna Cotta mit Früchten der Saison 

24,00 Euro 
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Buffet 3 

Salatauswahl vom Buffet  

xxx 

Auf der Haut gebratenes Forellenfilet „Müllerin“  mit Petersilienkartoffeln 

glasierter Honigschinken in Dunkelbiersoße,  

Wirsinggemüse und Serviettenknödel 

xxx 

Zweierlei Schokoladenmouse im Gläschen 

24,00 Euro 

 

Buffet 4 

Salatauswahl vom Buffet 

xxx 

gebratene Schweinemedaillon mit Champignons à la Crème 

und Butterspätzle 

Roulade gefüllt nach Hausfrauenart, frischem Marktgemüse und Sahnepüree 

xxx 

Vanilleeis mit heißen Beeren 

24,00 Euro 

 

Buffet 5 

Salatauswahl vom Buffet  

xxx 

Kap-Seehechtfilet unter einer Kräuterkruste  

mit Rosmarinkartoffeln 

Schweinefilet umhüllt von einem Kräuter-Crêpes 

auf  Malzbiersoße und Kartoffelplätzchen 

xxx 

Variationen von  Cremes, Mouse, und Obst im Gläschen 

25,00 Euro 
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Vorspeisen vom Buffet 

Sie möchten Ihr Buffet um Vorspeisen ergänzen?  

Für 8,50 Euro pro Person ergänzen wir das Buffet um Vorspeisen: 

geeiste Melone mit Serrano Schinken, 

Vitello tonnato (Kalbfleisch in Thunfischsoße und Kapernäpfel, 

gemischte Räucherfischplatte mit Sahnemeerrettich, 

Antipasti (z.B. eingelegte Artischockenherzen, gegrilltes Gemüse, gefüllte Paprika, Tomaten 

mit Mozzarella) und  

verschiedene Brotspezialitäten 

 

 

Kleiner Imbiss / Fingerfood 

Für Ihren (Steh-) Empfang bietet sich ein kleiner Imbiss, u.a. mit Köstlichkeiten aus  

Schlemmergläschen an:      pro Person 12,00€ 

Schlemmergläschen, gefüllt mit - mit  Hackbällchen am Spieß 

- mit Cevapcici am Spieß 

- Nürnberger Bratwurst 

- Chicken-Crossies 

- Mini Frühlingsrollen 

dazu:  Mini Pizzen, Blätterteigteilchen mit Lachs und Käse, Käsespieße, 

Tomaten-Mozzarella, Obst am Spieß 

 

Als Alternative schlagen wir Ihnen Canapés vor. Pro Person bereiten wir vier Canapés zu und 

berechnen 6,50 Euro pro Person. 

Unsere Canapés sind Scheiben von Baguette, belegt mit Käse, Kochschinken, rohem Schin-

ken, kaltem Braten, Wurst und geräuchertem Lachs. 

Sie wollen Ihren Imbiss ergänzen: 

Mini Laugenbrezeln      Stück  1,00 Euro 

mit Butter oder Kräuterfrischkäse   Stück  1,30 Euro 

Halbe Brötchen garniert, belegt mit Wurst und Käse  Stück.   2,00 Euro 

  



  

Fest- u. Bankettmappe 6 / 11 Februar 24 

f
e
i
e
r
n
 
⚫
 
s
c
h
l
e
m
m
e
n
 
⚫
 
t
a
g
e
n
 
⚫
 
g
e
n
i
e
ß
e
n
 
⚫
 
t
a
n
z
e
n
 

Brunch 

Unser beliebter Brunch mit Frühstücks- und Mittagsbuffet 

kann ab 50 Personen gebucht werden.  

 

Frühstücksbuffet: 

Kaffee, Tee, Milch 

Orangensaft, Multivitaminsaft, Mineralwasser 

Reichliche Auswahl an verschiedenen Brot- und Brötchensorten 

Konfitüre, Honig, Cornflakes, Müsli, Käse, Wurst, Fisch, Gemüserohkost, Obst, 

Eierspeisen 

Bacon, Weißwürste / Nürnberger Bratwürste 

 

xxx 

 

Mittagsbuffet: 

Salatbuffet 

Rinderschmorbraten mit Rotkohl und Knödel 

Fischfilet im Ofen gegart auf Grillgemüse und Rosmarinkartoffeln 

xxx 

Eis mit heißen Kirschen 

 

30,00 Euro pro Person 
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Getränkekarte (Auszug) 

 

Bier Keiler Pils o. Export 0,33l Flasche      2,50 EUR 

 

Wein vom Weingut A. Keller, Eußenheim        

 je Flasche         13,00 Euro 

Rotling "Eva-Maria" 0,75 l  

Rotwein Cuvée "Maximilian"  0,75 l 

Spätburgunder Weißherbst "Ann-Sophie" 0,75 l 

Weißwein Cuvée " Sebastian" 0,75 l 

Silvaner 1,0 l 

 

Je Flasche / Bocksbeutel 0,25 l       4,00 Euro 

Portugieser, Dornfelder,  

Domina o. Spätburgunder (jew. Qw./trocken) 

Müller-Thurgau, Bacchus o. Kerner (jew. Qw./halbtrocken) 

Silvaner (Qw./trocken) 

 

Alkoholfreie Getränke 

Apfelschorle 0,5l PET-Fl.       2,50 Euro 

Bayla-Orangensaft 1,0l Glas-Fl.       3,50 Euro 

Brückenauer medium oder spritzig 0,5l PET-Fl.     2,00 Euro 

Coca-Cola 0,5l PET-Fl.        2,50 Euro 

Fanta 0,5l PET-Fl.        2,50 Euro 

 

Sekt Rotkäppchen halbtrocken 0,75l       13,00 Euro 

 

Bei weiteren Getränkewünschen machen wir Ihnen gerne ein individuelles Angebot. 

Gerne können Sie auch Ihre selbst mitgebrachten Getränke bei uns konsumieren. Dafür be-

rechnen wir einen Zuschlag von 1 Euro pro Person.  

Gläser oder Tassen stellen wir Ihnen für Ihre mitgebrachten Getränke gerne für 1 Euro pro 

Person zur Verfügung.  



  

Fest- u. Bankettmappe 8 / 11 Februar 24 

f
e
i
e
r
n
 
⚫
 
s
c
h
l
e
m
m
e
n
 
⚫
 
t
a
g
e
n
 
⚫
 
g
e
n
i
e
ß
e
n
 
⚫
 
t
a
n
z
e
n
 

Kaffeetafel 

 

Sie bringen Ihren Kuchen selbst mit: Wir verrechnen pro Person ein Tellergeld von 2,50 EUR. 

Sie bringen am Vortag oder am Festtag Ihre Kuchen vorbei. Wir schneiden die Kuchen für Sie 

auf und sorgen nach der Kaffeetafel, dass der restliche Kuchen nach Ihren Wünschen portio-

niert verpackt wird (Kuchenpäckchen). 

Bitte kennzeichnen Sie alle Platten, Tortenringe und Schüsseln deutlich und wasserfest! 

 

Große Kanne Kaffee (1,0 l)   €   9,00 

Große Schüssel Sahne (ca. 7 Portionen) €   5,00 

 

Sie suchen sich den Kuchen bei uns aus: Wir verrechnen die Kuchen nach Tagespreisen. 

 

 

 

Serviceleistungen 

Im Preis pro Person enthalten ist das Eindecken der Tische mit rein weißer Damast Tischwä-

sche, einer weißen Papier-Serviette, Gläsern und Besteck.  

Gerne decken wir auch nach Ihren Wünschen mit von Ihnen gestellten Servietten, Kerzen-

leuchtern, Tischbändern etc. ein. Bitte sprechen Sie dies rechtzeitig mit uns ab. 

 

 

Sonderregelungen 

Als Berechnungsgrundlage dient uns die zuletzt gemeldete Personenzahl. Die letzte Meldung 

ist 2 Tage vor dem vereinbarten Veranstaltungstermin möglich. 
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Unsere Räume und Außenanlagen auf dem Gelände  

des Kreuzklosters Gemünden 

Festsaal 

Der barrierefrei erreichbare Festsaal (ca. 240 qm) 

mit Parkettboden, Theaterbühne und Empore 

bietet den idealen Rahmen für Feste und Feier-

lichkeiten,  für Tagungen und Sitzungen und auch 

für Theateraufführungen  und Konzerte. Er bietet 

vielfältige Möglichkeiten der Gestaltung und Dekoration nach Ihren 

Vorstellungen.  Nutzen Sie auch die Bühne und die Empore zur Gestal-

tung oder lassen sie sich vom Parkett zum Tanzen einladen.  

Das Auge isst mit: In einem prächtig geschmückten Saal schmeckt ein 

Festessen erst richtig gut. 

Sie können zwischen verschiedenen mit oder ohne Nutzung der Bühne 

wählen. Eine Licht- und Tonanlage und Tagungstechnik stehen zur Ver-

fügung. 
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Beispiele für Bestuhlungsvarianten:  

Parlament (150) Bankett (16 Doppeltische á 12 = 192), Tagung (260), Theater (400)  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Tagesgrundmiete für den Festsaal beträgt 300 Euro. Unsere Festsaaltische stellen wir 

nach Ihren Wünschen im Festsaal. 

 

Theresia Scherer Saal 

Der Theresia Scherer Saal (ca. 150 qm) kann auch zusammen mit der Freifläche direkt davor 

genutzt werden. Der offene Englische Kamin lädt zu stimmungsvollen Veranstaltungen im 

kleineren Rahmen (bis max. 90 Personen) ein. Die Tagesgrundmiete beträgt 120 Euro. 

 

Besinnungsgarten 

Im Mittelpunkt der gepflegten Außenanlagen des Klosterge-

ländes steht der Besinnungsgarten als Oase der Ruhe und 

Erholung. Das Areal wird auch gerne genutzt für Stehemp-

fänge und Foto-Shootings. Bei einer Nutzung zusätzlich zu 

einem der Räume berechnen wir einen Euro pro Person. 
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Kirche 

Die Klosterkirche, mit dem Kloster auch von 1956 bis 1958 erbaut, ist ein Ovalbau mit einer 

Flachkuppel für bis zu 400 Gläubige. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hauskapelle 

Neben der Kirche haben die Schwes-

tern, aber auch Mitarbeiter/innen und 

Gäste, die Möglichkeit die Hauska-

pelle im 3. Stock des Klosters, einen 

Raum der Stille zum Gebet und zur 

Meditation, aufzusuchen. 

 

 

 


